ODEPNIJ SZABLONY

Odepnij szablony delikatnie
wypychajac je palcami.

WYDOSTAN WZORY

Bardz o pomocnena tym etapie
przygotowywania owocowych
dekoracji bedzie narzedzie
specjalnie Zaprojektowane

przez ZOKU.

Wyciete kawatki owocdw umiesd
rna chwile w misce z woda -
namoczone w wodzie owoce
bardziej przywra do formy,
eliminujge moliwoit przesuniecia
sie wzoru podezas napeiniania formy.

WSKAZOW KA
Dodaj do wody sok z cytrymy -
zapobiegnie on brazowieniu owocdw,

POKROJ OWOCE

Pokrdj owoc w plastry o grubosci
ok. 3-4 mm i wycinaj z nich
pozadane ksztatty - jak na obrazku
(najlepiej nadaja sie do tego owoce
takie jak gruszki lub jabtka)

WEKAZOWKA:

Urozmaicaj wzory swoich lodéw
wycinajac szablonami

dwa lesztatty w jednym.

Aby uzyskat piekne, ciemine wzory
wystarczy roztopit czekolade na
specjalnym woskowym papierze
lub silikenowej macie do tworzenia
czekoladowych dekoracji

{brak w zestawie),na ktérej
moina znale# wiele ciekawych
wzoréw - po schtodzeniu moina
dekorowad nimi lody.

UKEADANIE OWOCOW

Wyimij kawatki owocowej dekoracdji
Z miski z woda i umiest je na
specjalnie dopasowe] silikecnowanej
topatce.



USTAWIENIE NA PODSTAWCE

Zmrozong forme umiesé na podstawce
w spoddb jaki pokazano na obrazku,

DOCISNIJ
| PRZYTRZYMAJ

Umieszczong w formie topatke,
nalezy docisnaé do gdrnej czesc
formy i przytrzymacé

przez ckoto 15-30 sekund

WSKAZOWKA 1:

Druga, wolng reka przy trzymaj
forme - bedzie bardzie| stabilna co
gwarantuje uzyskanie idealnego
wzoru na mroionych deserach.

WEKAZOWKA 2:

Podezas dociskania topatki trzymaj
narzedzie réwnolegle do formy,
aby owoce nie zsunely sie

ani nie zgniathy.

UMIESZCZANIE
WZORU W FORMIE

Ostromie whéz silikonowa topatke
do wnetrza Quick Pop Maker'a,
nastepnie mocno dociinij narzedzie
do gérnej czesci formy.

WSKAZOWKA:

Dla pewnosci, 22 wzér bedzie
idealnie prezentowat sie na lodach,
przed docisnigciem topatki

upewnij sig, #a jej spéd dotyka
czubkiem korica dolnej czesci formy.

WYSUN £EOPATKE

Wyimij topatke z otworu, uwaiajac
aby nie poruszyé przy marznietych
oWoCoHw,

Majprostszym sposobem jest

delikatne opuszczenie narzedzia

do samego dotu formy, a nastepnie
wysuniecie go. przy jej dolnej czedci




